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Das Gemiise liegt auf 12 Uhr

Wirtshaus zum Isartal beschiftigt Sehbehinderte / Neues Gastro-Konzept im Dunkeln: Blinde servieren das Menu

MUNCHEN. Im Wirtshaus zum lsartal
geht jetzt regelmalig das Licht aus.
Gastronom Claus Sadrawelz hat die
Idee des Essens im Dunkeln aufgegrif-
fen, allerdings nicht wie ublich als
One-Day-Event, sondern in Form sei-
nes neuen  Gastro-Konzeptes . Aum
Blinden Engel”. Dafiir hat der Gast-
wirl neue Arbeitsplitze fir Blinde und
Sehbehinderte geschaffen. Das Projeki
bringt viel Verantwortung mit sich,
das war thm allerdings bewusst: Llch
waollte das s0®, sagt Sadrawetz, der jun-
gen Menschen gegentiber sehr offen
15t undd beispielsweise in seinem Wirt-
haus-Theater stets dem Nachwuchs ei-
ne Chance gibt. Daher weiff er auch:
SMan bekommt doch immer etwas
zuriick!”

Klebestreifen zeigen den Weg

Das Gastro-Projekt . Zum Blinden En-
gel® hat zur Zeit vier Tage peifinet.
Die Giste konnen zwischen drei Me-
niis wihlen oder sich unter dem Stich-
wVegetarisch®, ,Fisch” oder
LFleisch” iiberraschen lassen. Was den
Aha-Effekt noch erhoht, denn schlief-
lich sollen die Geschmacksnerven der
Giste geschirft werden. Sie essen im
Dunkeln und missen sich wie Blinde
zurechtfinden. Kiichenchef ,Swing”
alias Karlheinz Franken suchte dafiir
besondere  Gerichte  aus.  Manche
Rohstoffe sind von der Konsistenz so
fhnlich, dass man sie Blind nicht er
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Schlagzeilen zum Stellenabbau sind
hiiufig geworden. Heute geht es lei
der oft nur noch wm pures Profit-
denken. Umso beachtlicher dage-
gen, wenn kleine Einzelbetriche
gich die Mithe machen. Behinderte
einzuarbeiten  und  damit
Verantwortung  [r - sie

soveiale
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men. Mehrere, unkiindbare Stellen
e schaffen, bedeutet ein unterneh-
merisches Hisiko, Solchen Initiati-
ven wiinscht man Glick, auch da
mit sie vielleicht Schule machen
und den Negativtrends auf dem Ar-
beitsmarki Paroli bieten,
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i onienticien konnen, die Abstiin-
de swischen den Tischen genan abge-
messen. Auf dem Boden wurden Kle-
bestreifen zum Erfihlen der Abstinde
befestigt. Das alles funktioniert so per-
fekt, dass Christian, der zuvor in ¢i

nem Blindenrestaurant in Innshrock
gearbeitet hat, den Haum qals richiig
leicht™ empfindet.

Das Team wird besser

Besondere Anforderung verlangt das
Projekt vom Team des Lokals: In der
Kiiche die Teller und die
Komponenten darauf speziell arran-
giert. Der Hauptgang etwa wird nach
der Uhr unterteilt. Das Gemuse liegt
immer auf 12 Uhr,
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Mie blinden und die in unterschied
lichen Graden sehbelinderten neuen
Mitarbeiter haben 50 wie Christian
krafft schon in der Gastronomie aus
gehalten, teilweise kommen sie aber

aus ganz anderen Bereichen.,

Fata: Karin Gabler

Jana Rindermann ist Jazz-Pianistin,
Michael Lang Kaulmann [ir Biro-
kommunikation und macht PC-Schu-
|||||.!-_:'|'|. Viarerst stellt Clavs Sadrawets
vier Teilzeitkeitfte ein, sein Ziel sl e
Mitarbeitern  cine
daverhafte Vollbeschiiftigpung #u bie-

tlen. Wenn midglich, will er nochmals

doch, den neuen

weitere vier Schbehinderte einstellen.
Ob es gelingt, hingt letztlich von der
Resonanz seitens der Giiste ab, Die sei
jedoch auf Anhieb gur.  Kuarin Galder

Wirtshaus Zum Isartal

= Inhaber: Claus Sadrawetz

+ Kilichenchef: Karlheing Franken

» Restaurantleiter: Claus
Sadrawetz

+ Mitarbeiter: 20

» Pldtze: 350 innen, 450 aufien

» Preise (Hauptgericht): rwischen
8,60 und 16 Euro

+ Umsatz: keine Angabe

» Durchschnittsben: 14,60 Furo

» Brauerei: Augustiner

» Bewertung: Schiinster
Biergarten in der Abendezeitung,
jeweils 2003 bis 2007 i

» Kontakt: !
Brudermiihlstr. 2 |
81371 Munchen
Tel.: 089 772121
www.Zum-Blinden-Engel.de
www.wirtshaus-zum-isartal.de




